AZ. AGR, GIULIA di Salera Dario

POLENTA COTTA RUSTICHELLA

SCHEDA TECNICA


CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE

Nome: Polenta cotta con metodo tradizionale
Cod. prodotto:  POLRUST  Cod. Ean:   8032872580054
 Peso netto  1 Kg
Conservazione: NON conservare in frigorifero ed in ambienti eccessivamente freddi.
Scadenza: 150 gg dalla data di produzione.   
Presentazione del prodotto: Panetto compatto dal colore tipico del mais, in film plastico 185 x 115 x h45 con etichetta

	Confezione di vendita
	Peso netto
	Cartone
	CRT X Pallet Epal

	PANETTO
	1 Kg

	12 Pz kg 12
360 x 190 x h20 
	48
120 x 80 x h 90  Kg 576


CARATTERISTICHE TECNICHE

Polenta ottenuta da mais Belgrano.
INGREDIENTI: Acqua, Farina di Mais bramata, Sale, Correttore di acidità: acido tartarico 
Allergeni: può contenere tracce di cereali contenenti glutine
	VALORI MEDI 100 g DI PRODOTTO
	%

	CENERI
	1.08

	PROTEINE
	1.42

	GRASSI
	0.14

	CARBOIRATI
	14.10

	VALORE ENERGETICO 
	63 kcal – 269 kJ


Importante: eventuali tracce d'acqua non alterano le qualità del prodotto, tale fenomeno si verifica in presenza di basse temperature
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